Suppen

Rindsbouillon mit Krduterfrittatenacgl 7,50 €
mit Backerbsen a.| 6,50 €
mit Kaspressknédelacgl 8,50 €

hausgemachte Gulaschsuppe mit Brota 9,10 €

Tom Kha Gai (Hihnersuppe mit Kokosmilch)
mit Gemiise, Pilze und Galgant | 910 €

Vorspeise

CarpaCCiO vom Rind (Familie Lumpert, Diirnau)

Rucola, Parmesan, Schwarzbrot und Butter
a,c,g,m 19,80 €

Carpaccio von der gerducherten lila Karotte
mit Mandarinensorbet, Blattsalate und
Walnuss- Vinaigrette h, m 16,80 €

kaltes Roastbeef auf winterlichen Salaten
mit karamellisierten Walnitissen, Zitronenmayo,
Passionsfrucht - Limettendressing h, g, m 15,90. €

Portion Salat vom Buffet 890 €



Kinderteller (nur fiir Kinder)

"Goofy-TeHer" kleines Wiener Schnitzel
mit Pommes frites, Ketchup und Gemiise ac 9,90 €

"Captain Cook" Fischstibchen mit Piiree a,c8,20 €

"Sponge Bob"

Spitzle mit Sauce acg 7,70 €
"Rote Hexe"

Spaghetti mit Tomatenfleischsauce agl 820 €

Baren-Klassiker

Wiener Schnitzel (vom Schwein)
mit Preiselbeeren, Pommes frites ac,g 18,10 €

Kotelett vom Duroc - Schwein
mit Chimichurri und Gemiise dazu
Stfskartoffelpommes a|l 26.80€

Wiener Tafelspitz vom Rind)
mit Rostkartoffel, Cremespinat und Semmelkren

a,gl,0 22,90 €



Bdren - Pfandl (Rumpsteak und Schweinefilet)

mit Spdtzle, dazu Preiselbeeren und Pilzrahmsauce
a,cglo 2510 €

Grlllteﬂer (Rumpsteak, Schweinefilet, Wiirstl, Speck)
mit Krauterbutter und Cocktailsauce
dazu Pommes frites c,g.o0 2570 €

Tiroler Leber (gerostete Schweinsleber mit Speck)
dazu Salzkartoffeln 1,0 1590 €

Zwiebelrostbraten serviert mit Speckbohnen

und Rostkartoffeln aglo 2990 €
Zander gebraten

mit getriiffeltem Piiree, Gemtisemelange und
Zitronenbutter g,d o 26,80 €

Hirschbraten aus heimischen Wildern

Pflaumenmus dazu Romanesco, Pilze und
Griefsballchen c g 22,10 €

Rehriicken aus heimischen Wildern

serviert mit Maroni Risotto, glacierter Birne und
Walnitisse g,h 29,60 €

hausgemachte Fettucine
mit Wildbolognese acg 16,20 €



Fleischlos

Lechtaler Kisespitzle mit Réstzwiebel acg 1510 €

() hausgemachte Frithlingsrolle

7 auf Linsenragout und Curry-Kokosschaum af 17,90 €

—

v Linseneintopf mit gebackenen Bombas (gefillte
7 Kartoffelknsdel) mit weifSem Bohnenhumush,el 16,30 €

o\

i,N—, Linguine (Pasta)
\VEGRY Blattspinat, Zitronengras-Currysauce mit gerdstete
Mandel afh 18,10 €

hausgemachte Cavatello (pasta)

in Karbiscreme, Spinat, Parmesan und
Cashewntisse a,h 18,10€

extra Beilage

Salzkartoffeln, Pommes frites, Rostkartoffeln,
Rostinchen, Kartoffelkroketten a,c

Reis, Nudel, Knédel, hausgemachte Spitzle, acg je 4,90 €
Tagesgemtise g je 8,90 €

Aufpreis fiir Beilagen-Anderung 1,50 €



Stfses

Germknddel mit
zerlassener Butter und Mohn

oder Vanillesauce und Mohn ac,g 790 €

Warmer Apfelstrudel Spezialitit des Hauses acgho

mit Sahne 6,10 €
mit Vanilleeis und Sahne 730 €
mit Vanillesauce 790 €

Kaiserschmarren aus Freilandeiern
dazu Apfelmus (ohne Rosinen) ac,g 14,50 €

hausgemachtes Maroniparfait
mit Brombeerbaiser g 8,70 €

,Die Heidelbeere“
Tahiti-Vanillecremé & Sablé

mit Pistazieneis, dazu heifse Heidelbeeren 13,30 €
a,g,h

Torten nach Tagesangebot

Eisspezialititen



fur 2 Personen

Schweinehaxe gebraten
mit Kraut, Knodel und Salzkartoffeln

oder Pommes frites und Salat vom Buffet a,cglo 34,50 €

ab 2 Personen

Burgunder Fondue (mit O1)

Rindsfilet; dazu verschiedene Saucen: Tartaresauce,
Amerikanische Sauce, Knoblauchsauce,

Currysauce, Zigeunersauce, Gurken, Perlzwiebel,

uvm.

2,¢,g,m,0 40,50 € pro Person

Fondue Chinoise (mit Brithe)

Rinds-, Schweine-, und Hithnerfilet; dazu
verschiedene Saucen: Tartaresauce, Amerikanische
Sauce, Knoblauchsauce, Currysauce,
Zigeunersauce, Gurken, Perlzwiebel, uvm.

a,c,g,m,o 40,50 € pYO P(ZYSOH
Zu jedem Fleisch-Fondue gibt es WeifSbrot und Pommes
frites.

Kisefondue

serviert mit Weifsbrotwiirfeln, Gurken, Oliven,

Perlzwiebel, uvm. a,c.g 27,10 € pro Person

Samtliche Speisen kénnen Spuren von nicht aufgefiihrten Allergenen
enthalten. Unser Serviceteam informiert Dich gerne.



